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FOOD FESTIVAL

5 SEPTEMBER

TELMO PIRES |~ ALEXANDRE SILVA

PAO DE FERMENTACAO NATURAL, AZEITE MANDANTE E FLOR DE SAL

Sourdough bread, Mandante olive oil and salt blossom

PRESUNTO DO ZAMBUJAL 48 MESES
Zambujal cured ham, aged 48 months

CAMARAO VERMELHO, MANTEIGA DE BOI E HARISSA

Red prawn, beef fat butter and harissa

SARRAJAO MATURADO NA BRASA, CREME DE AMENDOAS

Dry-aged bonito over fire, almond cream

BOI DE MINHO MATURADO, ASSADO NA PARRILHA
Dry-aged Minho beef, grilled over the parrilla

BOCHECHA DE PORCO ALENTEJANO ESTUFADA EM VINHO, ARROZ NO FORNO A LENHA

Alentejo pork cheek braised in wine, wood-oven rice

LEITE-CREME QUEIMADO A FERRO

Portuguese custard, iron burnt

PAO DE LO FOGO, GELADO DE PUDIM, FLOR DE SAL E AZEITE

FOGO pdo de 16, creme caramel ice cream, fleur de sel and olive oil

137€ POR PESSOA

Razes LAk

GRAND HOTEL ALGARVE



	celebration
	FOOD FESTIVAL
	TELMO PIRES        ALEXANDRE SILVA
	PÃO DE FERMENTAÇÃO NATURAL, AZEITE MANDANTE E FLOR DE SAL
	Sourdough bread, Mandante olive oil and salt blossom

	PRESUNTO DO ZAMBUJAL 48 MESES
	Zambujal cured ham, aged 48 months

	CAMARÃO VERMELHO, MANTEIGA DE BOI E HARISSA
	Red prawn, beef fat butter and harissa

	SARRAJÃO MATURADO NA BRASA, CREME DE AMÊNDOAS
	Dry-aged bonito over fire, almond cream

	BOI DE MINHO MATURADO, ASSADO NA PARRILHA
	Dry-aged Minho beef, grilled over the parrilla

	BOCHECHA DE PORCO ALENTEJANO ESTUFADA EM VINHO, ARROZ NO FORNO A LENHA
	Alentejo pork cheek braised in wine, wood-oven rice

	LEITE-CREME QUEIMADO A FERRO
	Portuguese custard, iron burnt

	PÃO DE LÓ FOGO, GELADO DE PUDIM, FLOR DE SAL E AZEITE
	FOGO pão de ló, crème caramel ice cream, fleur de sel and olive oil

	137€ POR PESSOA




