
GAMBA DA COSTA, SALMOREJO E MANJERICÃO Coastal prawn, salmorejo and basil

CABEÇA DE XARA, MEXILHÃO E ESCABECHE Traditional Portuguese pork terrine, mussels and escabeche

Entradas Starters

BARRIGA DE ATUM, XERÉM, TOMATE E FIGOS Tuna belly, xerém, tomatoes and figs

PRESA DE PORCO IBÉRICO E CENOURA ALGARVIA Iberian pork presa and Algarve carrots

Pratos Principais Main Courses

CHOCOLATE, ALFARROBA, GRANOLA E FLOR DE SAL Chocolate, carob, granola and fleur de sel

Sobremesa Dessert

QUEIJO DE FIGO CARAMELIZADO
(FORNECIDO PELA DOÇARIA DO SUL)

Caramelised fig cheese

(supplied by Doçaria do Sul)

Petit-Fours Petit-Fours

6 0 €  P O R  P E S S O A

celebration
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GASPACHO DE AMÊNDOAS, CEBOLAS QUEIMADAS,
VINAGRE DE UVA MOSCATEL E ÓLEO DE AMÊNDOAS

Almond gazpacho, caramelised onions, Moscatel

grape vinegar and almond oil

Opções Vegetarianas Vegetarian Options

ESPETADA DE COGUMELOS CARAMELIZADA COM VINHO DA
MADEIRA, MOLHO DE CALDEIRADA E ÓLEO DE COENTROS

Mushroom skewers caramelised with Madeira wine,

fish stew sauce and coriander oil

Bebidas não incluídas. Pratos adicionais: 20€


	LOUIS ANJOS          VILALARA CHEFS

